


A N T I P A S T I

Il crudo di pesce� 36 €
cicale di mare, tartare di tonno, carpaccio di 
branzino, capasanta e canestrelli nostrani, 
tagliatelle di seppia, scampi, mazzancolle e 
gamberi rossi

Carpaccio di gamberi rossi� 28 €
e tagliatelle di seppie nostrane
ALLERGENI  ·  CROSTACEI, PESCE, UOVA , OLIO DI SEMI

Insalata di mare tiepida� 22 €
piovra, gamberi, mazzancolle, seppia,  
capesante e cozze su lattuga marinata
ALLERGENI  ·  PESCE, CROSTACEI ·  CONTIENE PEPERONCINO

T E R R A
dalle campagne della Saccisica

M A R E
dalla laguna e dall’Adriatico

P R I M I  P I A T T I

Linguine alle vongole veraci� 26 €
Pastificio Benedetto Cavalieri, con olio 
essenziale al prezzemolo
ALLERGENI  ·  GLUTINE, PESCE, AGLIO, PREZZEMOLO

Bottoni di pasta fresca� 23 €
farciti di scampi, gamberi e stracciatella 
di bufala, riduzione di crostacei
ALLERGENI  ·  GLUTINE, UOVA , L AT TICINI, CROSTACEI, SOLFITI

Risotto capesante e zucca x 2pax� 21 €
ALLERGENI  ·  GLUTINE, UOVA , L AT TICINI, CROSTACEI, SOLFITI

S E C O N D I  P I A T T I

La Catalana d’astice � 50 €

Braciola di rombo alla plancia� 28 €
zucca violina al forno e crumble 
di mandorle tostate e salate
ALLERGENI  ·  PESCE, FRUT TA A GUSCIO

Anguilla delle valli di Comacchio� 30 €
radicchio, «scaltrio» e terra di patate
ALLERGENI  ·  PESCE, OLIO DI SEMI VARI

Frittura di paranza� 26 €
con maionese e salsa tartara

A N T I P A S T I

Dall’asino al maiale e manzo � 18 €
tagliere di affettati misti e giardiniera

Tartare di manzo Black Angus � 13 €
crudité di carciofi e pecorino
ALLERGENI  ·  L AT TICINI, AGLIO

Terrina di faraona e castagne � 13 €
in farcia di castagna e gelée di cachi
ALLERGENI  ·  FRUT TA A GUSCIO, UOVA , L AT TICINI, AGLIO

Hummus di ceci � 12 €
sauté di porcini freschi e chips di topinambur
ALLERGENI  ·  L AT TICINI, FRUT TA A GUSCIO

Insalata invernale� 13 €
radicchio, pere al pepe di Sichuan, yogurt di 
capra Malga Faggioli, pomodori confit, chips 
croccanti di riso e tapioca
ALLERGENI · L AT TICINI

P R I M I  P I A T T I

Cappellacci di pasta fresca� 16 €
farciti di coda di bue alla vaccinara
ALLERGENI  ·  GLUTINE, UOVA , L AT TICINI, SOLFITI

Tagliatelle al ragù di cortile� 13 €
pasta fresca all’uovo
ALLERGENI  ·  GLUTINE, UOVA , L AT TICINI, SOLFITI

Gnocchi di zucca� 13 €
burro, salvia e provola affumicata
ALLERGENI  ·  GLUTINE, UOVA , L AT TICINI

S E C O N D I  P I A T T I

La Fiorentina
Red Krowa Gold� 7,5 €/etto
con i contorni della zia Maria

L’ agnello in due modi� 24 €
fritto e scottadito, tortino di rape 
e patate alle erbe fini

Bollito misto� 22 €
lingua, manzo, cotechino, gallina 
e prosciutto cotto di Praga affumicato 

Orecchia di elefante� 26 €
patate arrosto e maionese
alla senape di Digione
ALLERGENI  ·  GLUTINE, UOVA , L AT TICINI, 
SENAPE, FRUT TA A GUSCIO

Guancia di manzo all’Amarone� 23 €
su purè di patate
ALLERGENI  ·  L AT TICINI, SOLFITI

Petto di pollo alla milanese� 15 €
con patate al forno
ALLERGENI  ·  L AT TICINI

Mattonella di verdure grigliate� 20 €
salsa al miele e Parmigiano Reggiano  Vacche 
Rosse
ALLERGENI  ·  L AT TICINI

C O N T O R N I

Coperto: 3 €   ·   Pane fatto in casa con lievito madre   ·   Prodotti del territorio

I contorni del giorno� 8 €
Patate al forno  ·  Zucchine trifolate  ·  Caponata 
di verdure  ·  Insalata mista

F O R M A G G I Il carrello dei formaggi� 15 €
con le nostre mostarde e marmellate


